GUSTOS DE ANTES SIR S.L. Gustos 4
Avda. Alfonso VI, 1, 19250 19250 (Guadalajara) de
Tlfno.: 949391717 Hitesu
Web: www.gustosdeantes.com

Producto: BIZCOCHO CHOCOLATE

Descripcion del Producto

Descripcidn: Producto de reposteria horneado con cacao color marrdn oscuro, con gotas de chocolate visibles, aromas de cacao, vainilla y
bolleria, con sabor dulce equilibrado, con presencia marcada de cacao y chocolate fundente y textura tierna y esponjosa; gotas de chocolate
que aportan contraste.

Modo de empleo: Consumir directamente

Presentacién: Producto para consumo directo con venta porcionada o pieza entera
Limites microbioldgicos: Recuento aerobios mesdfilos B 10° ufc/g

Mohos y levaduras < 10 ufc/g

Enterobacteriaceae < 102 ufc/g

E. coli < 10 ufc/

Ingredientes y conservacion

Producto de pasteleria y reposteria. Ingredientes: preparado para muffins (azucar, almidon de trigo (GLUTEN), harina de trigo (GLUTEN),
almidén modificado, aceite de palma, suero de LECHE en polvo, gasificantes: E 450, E 500; emulgentes: E 481, E 472e, E 472b, E 475; sal,
aromas, espesante E 415, jarabe de glucosa, LECHE desnatada en polvo), gotas de chocolate negro 17% (azucar, pasta de cacao, manteca de
cacao, dextrosa, emulgente lecitina de SOJA; aroma natural de vainilla), huevo pasteurizado (HUEVOS, conservador sorbato potasico y
antioxidante acido citrico), aceite de girasol alto oleico, agua

Declaraciones

Valores nutricionales

Energia: 1656 Kj.-395,9 kcal.
Carbohidratos: 45 gr.

-de los cuales azUcares: 28,2 gr.
Grasas: 22,3 gr.

-de las cuales saturadas: 5,7 gr.

Conservar en lugar fresco, seco y alejado de la luz y consumir en un plazo de 5 dias.
396 Kcal.

Proteinas: 3,4 gr.

Sal 1 er

Peso (gr.): 250
45 g. 28 g. 22 g. 6g. 38. 1g.
DD DD
Alérgenos

Tipo de fecha: Consumir preferentemente antes de
elolelcleloloclooellele

Plazo conservacién: 5
Gluten Crusticeos Huevos Pescado  Cacahuete Soja Leche F. secos Apio Mostaza Sésamo Sulfitos Altramuz  Moluscos

Menciones:
C C C C

Informacién adicional en la etiqueta:
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